
Оборудование для сыров типа «Паста Филата» 

И тальянские сорта сыра всегда
пользовались потребительским
спросом. И сегодня интерес

покупателей к этому продукту остался
на том же уровне, только его ввоз на
территорию нашей страны временно
прекращен. А поскольку отечественных
производителей, предлагающих этот
продукт, совсем немного, данная ниша
пока свободна. И это самая главная при-
чина, по которой производство сыров
типа «Паста Филата» – весьма рента-
бельный бизнес.

К традиционным итальянским сырам
этой группы, наиболее популярным в
России, относятся  «Моцарелла»,
«Пицца-чиз» и другие. 

Форма сыров может быть различ -
 ной – сферической, цилиндрической,
прямоугольной с глянцевым блеском
поверхности, круглой в виде больших
шариков – «боккончини», шариков
поменьше, размером с крупную череш-
ню – «чильеджини», совсем малень-
ких  – «перлини». Можно заплести
«Моца реллу» в косичку – это «трэчча». 

Производство «Моцареллы» на
современных предприятиях  начинается
с пастеризации молока, после чего про-
исходит коагуляция сгустка при 30–
38 °С. Далее продукт сквашивается и,
следовательно, можно приступать к
разрезанию сырного зерна. В зависи-
мости от вида готового продукта сырное
зерно должно быть разрезано опреде-
ленным образом. Созревание сырного
зерна должно происходить под слоем
сыворотки. Полученную массу уклады-
вают в пласт для созревания и чедде-
ризации. Затем можно приступать к
формованию, которое делится на два
этапа: приготовление (вымешивание)
сырной массы и придание желаемых
размера и формы.

Облегчить ручной труд,  увеличить
производительность и повысить качество
продукта можно с помощью специально-
го оборудования, которое разработала
компания «Оскон». В частности, для
первого этапа может быть применена
растяжная машина,  для второго – аппа-
рат формовочный. Эти агрегаты сопря-
гаются друг с другом, что позволяет
ускорить процесс и облегчить работу
оператора.

Растяжная машина измельчает сыр-
ное зерно и растягивает сырную массу.
Оператор загружает крупные куски сыр-
ного зерна в патрубок измельчителя.
Измельченная сырная стружка попадает
в емкость для замеса, куда одновре-
менно подается горячая вода. 

Две мешалки, приводимые в движе-
ние кривошипами и совершающие
сложное движение, приподнимают и
особым способом перемешивают про-
дукт. Траектории движения  мешалок
позволяют равномерно и качественно
растянуть сырную массу, оператор при
этом имеет возможность регулировать
их скорость. В процессе замеса перио-
дически оцениваются качество сырной
массы и ее посол. По окончании про-
цесса оператор открывает кран слива,
удаляя излишки влаги. Сливаемая при
этом сыворотка отфильтровывается от
крупных сырных включений и далее
может быть отведена для дальнейшей
переработки.

После открытия заслонки, отделя -
ющей емкость замеса растяжной маши-
ны от приемного желоба формовочного
аппарата, сырная масса самотеком пере-
мещается в его шнековую зону. Два
параллельных шнека, вращающие ся в
противоположных направлениях, пере-
мещают сырную массу к враща ющему -
ся барабану.  Шнековая зона заключена
в водяную рубашку. Горячая вода в ней
поддерживает  пластичность сырной
массы, позволяя качественно сформи-
ровать сырные шарики. Тем пература
воды в рубашке поддерживается либо
с помощью встроенного ТЭНа, либо
проточным способом.

Барабан представляет собой цилиндр
с фасонными отверстиями, в которые
шнеки запрессовывают сырную массу.
Предусмотрена возможность незави-
симого  регулирования скоростей вра-
щения шнеков и барабана. Изменение
этих параметров влияет на создаваемое
шнеками давление в зоне формирова-
ния сырных шариков, а следовательно,
на их форму и плотность. 

Сырные шарики, запрессованные в
отверстия барабана, легко выпадают
из них благодаря специальной лейке,
подающей холодную воду на поверх-
ность барабана. Готовые изделия пада -

ют в ванну с рассолом или водой. Коли -
чество полученных шариков можно
определить с помощью встроенного
счетчика оборотов барабана. 

Оба агрегата обеспечивают безопас-
ность оператора. Движущиеся и вра-
щающиеся  элементы ограждены. За -
щит ные решетки имеют индуктивные
датчики, автоматически разрывающие
цепи питания приводов. Электрические
компоненты надежно защищены от
попадания влаги и физического воз-
действия. Поверхности, соприкаса -
ющиеся с продуктом, покрыты сухой
пищевой смазкой, облегчающей про-
цесс формования и значительно упро-
щающей чистку и мойку.

ООО «Оскон» на агропромышлен-
ных выставках  «Золотая осень– 2018»
и «Агропродмаш–2018» представит рас-
тяжную  машину и другое сыродельное
оборудование, которое  всегда вызывает
повышенный интерес у посетителей –
как начинающих сыроделов, так и опыт-
ных переработчиков молока. 

Р

Приглашаем посетить наши стенды
20-я Российская агропромышленная выставка 

«Золотая осень–2018»
10 – 13 октября 2018 г.

Россия, Москва, ВДНХ, пав. 75 зал В, стенд В 330

23-я Международная выставка «Агропродмаш–2018»
8 – 12 октября 2018 г. 

Россия, Москва, ЦВК «Экспоцентр», 
павильон 8, зал 3, стенд 83С38

427626, Россия, Удмуртская
Республика, 

г. Глазов, Химмашевское шоссе, 1 
Телефоны: (341-41) 3-73-70, 
3-83-93. Тел./факс: 3-73-22 
E-mail: oskon@oskon.net,

glazov@oskon.net
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